DAGSHOLM

HOTELL « KONFERENS * GOLF

Meny 2010, DAGSHOLM KOK

Ellenotoast pa insjokrafta
Skogens Guld, Kantarellsoppa med baconskiva och grillat brod
Rokt och Gravad Herrgardslax serveras med senapsdressing

Rokt Hjortstek med soltorkad tomat och kaprisdressing

Grillad Laxfilé med antiboissauce och kokt potatis
Halstrad gosfilé serveras med kraftsas och smorslungad dillpotatis

Hangmorad grillad Biff med rodloksmarmelad och portvinssas. Serveras med
ugnsbakad ortpotatis

Dagsholms adlggryta med rosmarinbakad potatis

Grillad Flaskytterfilé med mild vitpepparsas och potatisgrating

Vaniljpannacotta med Kardemummakryddad dpplekompott

Husets chokladkaka, toppad med vit choklad och lattvispad griadde
Cremé Briilée med marinerade skogsbar

Mork Chokladmousse smaksatt med svartvinbarsbrannvin pa hallonspegel

Husets Griaddtarta

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson



DAGSHOLM

HOTELL « KONFERENS * GOLF

Vi lagar giarna till det ni 6nskar i form av buffé eller olika ritter fran var
meny. Bestam en tid, kom och himta, enklare kan det inte bli.
Onskar ni servering pa plats ordnar vi det for er.

VALKOMNA TILL OSS PA DAGSHOLM HOTELL OCH KONFERENSCENTER

Lojromssill

Citronsill

Rokt herrgardslax med pepparotscreme

Rokt och gravad herrgardslax med senapsdressing
Rokt radjursstek med soltorkad tomat och kaprisdressing
Grillad Flaskytterfilé med portvinssas

Ungsbakad potatis

Pressgurka

Marinerade farska rodbetor

Blandsallad

Rort smor

Dalslandsbrod

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Vi lagar giarna till det ni 6nskar i form av buffé eller olika riatter fran var
meny. Bestam en tid, kom och hamta, enklare kan det inte bli.
Onskar ni servering pa plats ordnar vi det for er.

VALKOMNA TILL OSS PA DAGSHOLM HOTELL OCH KONFERENSCENTER

Agghalvor med rikor och majonis

ROkt hjortstek med soltorkad tomat och kaprisdressing
Gronpepparkorv

Gronsakspaté med ortsas

Rokt och gravad herrgardslax med senapsdressing
Getost

Smorslungad dillpotatis

Blandsallad

RoOrt smor

Dalslandsbrod

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Matig Landgang med handskalade rédkor

inkl. ldattol/mineralvatten/ldsk

Kaffe och var hembakade Tarta

Grillad Fléskfilé med kantarellsas, kokt potatis och gronsaker.

Inkl. sallad, brod, smor, lattol/ mineralvatten/lask

Kaffe och var hembakade Tarta

Dagsholms Kalla Buffé med lokala ravaror.

Agghalvor med rikor och majonis

2 sorters Sill

Rokt herrgardslax med pepparrotscremé

Rokt och gravad herrgardslax med senapsdressing
Gronsakspaté med oOrtsas

Rokt Radjursstek med kaprisdressing

Rostbiff, Kokt skinka, Gronpepparkorv
Potatissallad, Mimosasallad, Coleslaw

Blandsallad

Rort smor

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Brod
Lattol/mineralvatten/lask

Kaffe och var hembakade Tarta

Inkokt lax med Ortsas och pressgurka, smorslungad dillpotatis, rort
smor och brod. Lattol/mineralvatten/lask

Kaffe och var hembakade kaka.

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Kontakta Ulrika Lindh och Kokschef Peter Eriksson som tillsammans
med ER planerar arrangemanget kring uppliagget for meny, dryckesval,
kringarrangemang och boende.

BROLLOPSMENYER

DAGSHOLM KOK

Ellenotoast pa insjokrifta

Skogens Guld, Kantarellsoppa med baconskiva och grillat brod
Rokt och Gravad Herrgardslax serveras med senapsdressing
Rokt Radjursstek med soltorkad tomat och kaprisdressing

Carpatio pa Oxfilé med rostade pinjenotter, farsk basilika, olivolja,
svartpeppar och hyvlad parmesan

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Grillad Lakéfilé med antiboissauce och kokt potatis

Halstrad gosfilé serveras med kriaftsas och smorslungad dillpotatis
Hangmorad grillad Biff med rodloksmarmelad,

adeloststuvad vitkal och portvinssas, ugnsbakad ortpotatis.
Dagsholms adlggryta med rosmarinbakad potatis

Helstekt hjortfilé med rosmarinstuvade gronsaker, serveras med
gratinerad potatispuré smaksatt medvisterbottenost.

Grillad Oxfilé med sherryvinigersas, bacon, savoykal och ortbakad
potatis

Tre sorters ost, fikon, honungskanderade notter, marmelad, fruktbrod

Fem sorters ost, fikon, honungskanderade notter, marmelad, fruktbrod

Husets chokladkaka, toppad med vit choklad och lattvispad gradde
Cremeé Briilée med marinerade skogsbar

Klassisk princesstarta, byggd pa sockerkaksbotten, griadde, vaniljkram,
hallonsylt kompott. Tartorna klas med vit marsipan och dekoreras efter
era 6nskemal.

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson 10
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Husets chokladkaka pa brownibotten, toppad med vitchoklad och
dekoreras efter era onskemal.

Moussetarta finns med olika bottnar, fyllningar och mousser.

Peters klassiska jordgubbstarta byggd pa sockerkaksbotten.

Rokt och gravad lax med farskostkrim med smak av pepparrot

Loksill pa farskpotatis med syltad r6dlok och dill pa brungriaddat
knidcke

Gubbrora pa Peters vis, serveras pa kavring

Riakor med avokado och chilirora, serveras pa morkt fruktbrod
Lojromsrulle med cremefraiche och rodlok

Rullad parmaskinka med farskost och rarorda lingon

Carpaccio pa oxfilé, rostade pinjenotter, firsk basilika, olivolja,
svartpeppar och hyvlad parmesan

Rokt radjurstek med dressing pa soltorkad tomat, kapris och
charlottenlok

Getostcreme pa crostini, toppad med acaciahonung, bakad coctailtomat

med ddelostcreme, serveras pa toast

Gronsakspaté med ortsas

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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Korv med brod, senap, ketchup, rostad 16k
Raksmorgas

Baguette med kraftrora

Tunnbrodsrulle med kycklingrora

Rokt radjurstek pa pumpenikel och pepparrotscremé

VI FINNS TILL FOR ATT HJALPA ER,

Tel: 0528-199 90/ Fax: 0528- 199 99/ Mobil: 070 56 75 472

PS! Om ni vill boka eller fa en offert fran oss pa
Dagsholm Hotell och Konferenscenter vanligen kontakta oss pa
Tel. + 46 (0) 528-199 90 / Mob + 46 (0)70 56 75 472
eller via e-post info@dagsholm.se www.dagsholm.se

Med vénliga halsningar Ulrika Lindh / Peter Eriksson
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